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Pour cet atelier, nous vous proposons de créer votre propre assortiment de chocolats, a
base de chocolat noir, au lait et blanc, et de confectionner une jolie boite de
présentation pour éviter les emballages et recycler les matériaux ou déchets.

Avant cela, nous vous proposons de laisser libre court a votre imagination pour
personnaliser et décorer votre boite de présentation avec ce que vous aurez sous la
main. A titre d’exemple, vous pourrez récupérer une boite de camembert ou d’ceuf, de
la ficelle, du ruban, des chutes de papiers ou cartons de couleurs, des gommettes,
paillettes, feutres, de la peinture, ...




Recette N°2 :
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Truffes de coco au chocolat blanc

Ingrédients pour 20 pieces

200 g de chocolat blanc
100 g de noix de coco rapé
20 g de creme allégée

Matériel :

Un saladier ou récipient
Un casserole moyenne

Une cuillére ou une spatule
Une assiette

Une cuillere a café
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Recette N°3 : Surprises au chocolat au lait

Ingrédients pour une trentaine de pieces :

e 200 g de chocolat au lait

e Garniture au choix :

-Epices : cannelle, gingembre, vanille,
poivre, piment d’Espelette, fleur de sel ...
-Plantes : basilic, romarin, menthe, ...

- Fruits secs, confits, confiture ou gelée
- Amande, noix, noisettes, copeaux de
noix de coco, ...

-Graines de sésame, pavot,

-Brisures de spéculoos, petits beurre,
crépes dentelle, ...
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Matériel :

Un saladier ou un récipient
Une casserole moyenne

Une cuillere ou une spatule
Petits moules ou bac a glagons
Une cuillere a soupe




